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Code produit : 308363

A conserver dans un endroit frais et sec.

Traces éventuelles d’œufs, lait, soja et sulfites.

[PRÉMIX SANS ADDITIF]

Préparation pour des baguettes et des pains savoureux  
en pétrissage lent et amélioré.

DOSAGES CONSEILLÉS

RECOMMANDATION D’EMPLOI

• Farine de blé • Levure désactivée • Farine de blé malté

Ce prémix est autorisé pour le pain courant français.

INGRÉDIENTS

A incorporer en début de pétrissage.
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1 kg10 kg
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PÉTRISSÉE NATURE


